Wir entwickeln mafgefertigte Verpflegungskonzepte
aller Art. e
Regionalitat, saisonalen Gerichte & Top Qualiteis
allen Ebenen sind unsere Markenzeichen.

CATERING




S& P Denn das Gute liegt so nah

Betriebsklchen & Cateringservices mit Fokus auf
CATERING Regionalitdat & Nachhaltigkeit.




Betriebskuchen &
Cateringservices mit dem
Fokus auf Regionalitat &

Nachhaltigkeit.
Grundung : 2018
Mitarbeiter : ca. 120
Standorte : 28
Produktionsktchen: 5

Gesellschafter :

FS Beteiligung GmbH & Franz Josef Schitter

Geschéftsfuhrung:

Franz Josef Schitter & Markus Pfeiffenberger

S&P



Betriebsrestaurants

Egal Ob Start-Up, Buro, KMU oder Big
Player. Wir entwickeln & realisieren
mafgefertigte Verpflegungskonzepte
fur Unternehmen aller Art.




Slolpllun=lg & Pfeiffenberger.

S&P. Zwei, wie Salz und Pfeffer.

In der Gastronomie sind Franz Josef Schitter &

Markus Pfeiffenberger bereits seit vielen Jahren tatig.
2018 bundeln sie ihre Kompetenzen und grinden die
S&P Catering GmbH. Seither liefern die beiden nicht
nur im Salzburger Land hochste Qualitat auf allen
Ebenen.
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Franz Josef Schitter st der
pulsierende Unternehmergeist der S&P
Catering GmbH und
Geschéaftsfuhrender Gesellschafter.
Mit seinem Gesplur fur Geschift &
Genuss  entwickelt er innovative
Kulinarik-Konzepte und nachhaltige
Losungen fur jede Betriebskuche.
Verlasslichkeit, unternehmerische
Sorgfalt, das strategisches Know How
und seine Erfahrungswerte aus der
FUhrung des Familienbetriebes
machen ihn Zum perfekten
Koordinator  fur das operative
Geschaft.
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Markus  Pfeiffenberger hat die
Kochleidenschaft in jungen Jahren
gepackt, nicht mehr losgelassen und
einmal um die ganze Welt geschickt.
Mit seinem kulinarischen
Erfahrungsschatz und seinen kreativen
ldeen treibt er die Gerichte der S&P
Catering GmbH auf die Spitze des
Hochgenusses.




Unsere Philosophie? Top Qualitat
aus,éeT Region, in die Region bringen
“und Nachhal tigkeit nachhallen lassen.

Eine regionale und saisonale Kuche ist fur
uns keine Einschrankung, sondern eine
Vorgabe. Wir Eine regionale und saisonale
Kiche zu betreiben ist fur uns keine
Limitation sondern eine Inspiration. Wir
haben ein Gespur fur unsere Gegend und
sind dankbar fur die kulinarische Vielfalt
unserer Heimat. Uns ist es wichtig, mit der
Zeit zu gehen und wir wollen Nachhaltigkeit
nachhallen zu lassen. Darum planen wir
saisonal, lenken regional, denken global und
liefern auf allen Ebenen Qualitat auf
hochstem Niveau.
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Aktuelle Standorte:

Stadt und Land Salzburg, Steiermark




Zufriedene Kunden:
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Driven by professionals®

PADAGOGISCHE
agleitner HOCHSCHULE
SALZBURGm

Innovative Hygiene

BMW
GROUP Merc?es-Benz

M 2 S‘
Dt FHpAE. 0
DAIMLER

TRUCK

Daimler Buses

S&P



WIR als Team:

Unsere Mitarbeiter sind uns
wichtig!

Wir stehen fur soziale Verantwortung
unseren Mitarbeitern gegenuber.
Uberdurchschnittlich, zeitgerechte
Entlohnung, Aus- und Weiterbildung
ermaoglichen uns, fur unsere Kunden
immer TOP engagierte Mitarbeiter zur
Verfugung zu stellen.

Wir garantieren damit die tagliche
Verfugbarkeit an unseren Standorten!
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Automatenldsungen im Team mit Dallmayr

Individuelle Automatenlésungen,
abgestimmt auf Ihren Betrieb, ob
Kaffee-, Getranke- oder

Snackautomaten, kdénnen wir gerne
fur  Sie und lhre  Mitarbeiter
installieren.

Damit eine 24/7 Verpflegung fur Ihre
Mitarbeiter gewahrleistet ist.
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Kontaktieren Sie uns gerne!

S&P Catering GmbH
Franz Josef Schitter
Bairau 30

55711 Huttau

Mail: schitter@sp-catering.at

ID: ATU 73598889
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